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Rencontres nationales de la restauration collective faite-maison locale et bio
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Rencontres nationales de la restauration collective faite-maison locale et bio

Rencontres nationales de la restauration collective faites-maison locale et bio
A Termes d'Armagnac, une journée pour repenser I’alimentation au grand age, vendredi 17 octobre

Vendredi 17 octobre 2025 - Salle polyvalente de Riscle (Gers) &) De 9 h & 17 h — Entrée réservée au professionnel-les, sur inscription
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Vlenez découurir e
premier EHPAD 100% bio et
100% fait-maison de France

SUR INSCRIPTION  COLLECTIFLESPIEDSDANSLEPLAT.ORG
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Venez découurir le premier EHPAD
100% bio et 100% fait-maison de France

EHPAD : la faim de vivre

L'impératif d’une restauration bio et locale, source de plaisir et ’humanité

Aloccasion de ses 4¢Rencontres Nationales de la
Restauration Collective faite-maison et bio-locale,
le Collectif Les Pieds dans le Plat vous invite le vendredi 17 octobre 2025,
de 10h a 17h, a Termes d"Armagnac (Gers)
a une jounée de partage & d'échanges _
autour de I'alimentation a 'heure du Grand Age.

@ AU PROGRAMME :

« Retour d'expérience de La Tour e fge O, le 1er Ehpad de France &

proposer une alimentation 100% fait maison, 100% bic-local, 100% plaisir,
100% santé (et en maitrisant les codts!)

« Partage des données financiéres, sanitaires, organisationnelles de cette
transformation unique dans le secteur médico-social

«  Deuxtable-ronde prospectives pour explorer les liens entre soin,
alimentation, soutien 4 'agriculture biologique et action politigue.

« Buffet dégustation & base de produits bio et locaux, textures adaptées et
receftes inspirées des souvenirs culinaires des résident-es

A/ 7 Remise du label Ecocert en Cui Niveau Excellence,
en présence de notre parrain le chef étoilé Olivier Roellinger
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