
Date de parution: Le samedi 27 juillet 2024 à 18h23  

Article signé par: Roland HOUDAILLE  

Adresse url de base: https://lejournaldugers.fr/article/77359-cest-la-fete-a-margouet-meymes  

C'est la fête à Margouët-Meymes !

Vendredi 2 et samedi 3 août 2024

C'est la fête à Margouët-Meymes !

   Mairie de Margouët-Meymes

Le Comité des fêtes de Margouët-Meymes nous fait parvenir le communiqué suivant :

« Le Comité des fêtes de Margouët-Meymes et son nouveau bureau vous donnent rendez-vous pour la fête locale qui aura lieu les 2 et 3 août.

Les festivités débutent le vendredi avec un repas à partir de 20 heures (fideoa (1) et dessert pour 12 euros) suivi d’un concours de belote à partir de 21 heures au
cours duquel de nombreux lots seront distribués.

La journée du samedi se veut sportive et conviviale  : à 9 heures, amis randonneurs et vététistes, tous à vos chaussures et vélos pour 2 randonnées (randonnée
pédestre 5-10 kms, VTT 20 kms) pour découvrir les paysages pittoresques de la commune et alentours : possibilité de restauration sur place au retour pour ceux qui
le souhaitent.

Puis, à 15 heures, place aux pétanqueurs, amateurs ou pas, pour disputer une ou plusieurs parties.

Les enfants pourront se défouler sur le château gonflable mis à leur disposition gratuitement.

À partir de 19 heures, place à la convivialité, avec, tout d’abord, l’apéritif animé par les Bundy’s de Lupiac, banda très connue avec laquelle, vous pourrez chanter sur
ces airs entraînants dont ils ont le secret.

Puis nous vous proposeront un repas avec au menu melon, poulet crapaudine accompagné de ses frites, dessert (le tout pour 17 euros).

Et pour finir la soirée, Podium CGM avec son art de mettre l’ambiance et son programme pour toutes générations invitera tous ceux qui sont présents à danser toute
la nuit.

Nous sommes impatients de vous retrouver dans la bonne humeur, la joie et le partage….

Pour les deux repas (vendredi et samedi), pensez à vous inscrire au 07 82 52 27 44 ou au 06 19 64 94 31. »

(1) Fideoa : plat à base de vermicelles cuits dans un bouillon de poisson, parfois agrémenté de morceaux de calmars ou seiches.

N.B. - Sur la photo du haut de page : la salle des fêtes de Margouët-Meymes.
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   Église de Margouët-Meymes

   Monument aux morts de Margouët-Meymes
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